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L E L FRABAFHERBICE S HHEE E LT, 19844FE3 H23A»H5 4 A5 HETD 2
HE, A AN TROE R, Y cEIERE2EF, TR, -2 ) 7 ORFH
HERFFERT ( Wirtschafts Forderungs Institut der Handelskammer )B&#HE WiFi 254 % 5 4 —
VETFOFEFHHEICSING 5 2 LIld - 1248, € OMEIEER X BMOVE - HERROHRE,
HITDImAELE DR ZBL T, MEOHE - B3LICOVWTOEREZED 5 L0z OEM
IZHh o1z,

A=A N)TTEWIFL Y = v T VAR TOEEBHER T LY bRV T Vifi WiFi KEHER
DHRE, £ —A PV TORENZTA Vv THBIVLRTAVDIHER¥E U, FERL VT
&, BULICBET 2 BRI ZINET B2, RIGEWE, N4 )V 1EWE, N4 Y EmEZE
0, FLREOEE, BICAORT, RERITISFEA v F2EVWTEBEOETVNY AZR
FUlze A=A MNUT, BN Y ZNEZNOEDEHN RS, HA Db 2 & 5HkK
T, EHEOHE TIEH - 12, KREBKREB S Z EPHKR,

CITRIMEDREGRLE, A—A M) T TOPHEDHEE EHHE LTI,

I #—XZBY7 WiFi TOWFE

1. WiFi OB E

F=AR)TIE, FAVERUREI LHEBEHEZLE>THY, FMEMZ2ERL, BEXE
TRHEL EMRBERSITONTVS, ED LS BBETHADRREZZ T, —FEDERMN
BonzdhiEBEAE LTRD o0, BEEIRRISE EEERPEFETIT-> TV B,
WiFi &, EOFEINHRANEED T TR L@ KRN S ZT> VW2 HEETH 5,
WiFi TOREIFMIZFOENITE LT, RO=Z2DEEIIO»PN S,

(1) BABEELIME, FAHEEM, -7 v, KEFOFEMEELTY 3— X | BEER
1 ERM, BHAEEICHEANTOSAF—A M) TELTIE, ThoDBEINMZE L <1T-
THBY, BEHEZRT LIS LOBLHIMIHA TV S,

(2) ¥4 25 —#B& ( Meister-Priiffung #538) OZBEDO - HD#EB#(T5> 3 — 2 © #f
M3 »He A=A M) T T, MYUCTEEZEOICEYA 29 —ERRBICAERLEE TR
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FIERD HNT, 20720113, 3SEMOERIREZET, ERHBRICAK LR, Bt
FEROEMINGEE FIFT T A —RBEZEBRTEENI VAT LIZIE-T NS, BB, #X
v, AR, 8 ER, B AHHEEHES, d50WEITFOYA A5 —HBEERDIZD
OEBNTDON, EOHOOREPEMINLTNS (BEEL),

BE1 AANTOA X5 —RE

>y

(3) BMAHBELEOINRETLOTHEIRVTWVEEY, B IAZBGLODI—AT
bb, Ritt, WEF, BER, VAT URESR, WEMSE, SEIELBECODVTOEH
BOfTORTVS, FHEMBIEED BT CLICRL 2, REPBINULIEDOSE DI —ATHBH
A, BROFBRRFEOHEROEEDSINHBEA TV 5,

2. 71— CEFERE

FENSINU 72 2 OWHE X, FAEBEROHEMRDIHDDI—-ATHS, FIXRXV I3 vRL

AT VOREEBISADSINL TV, 20— ATRFZHEEKZ0LIBEL TV 28,

BH2 WiFi TO#RE
o
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EW 3 Franz Valenta 380 & S &EH

NS ZHEEMRBEORHR BB T, K, Mer e FHKOFTHHET 5 2 EPHEKTENT
Bot (BE2 - 3), BEIZI6LENR, WiFi 1KH\ CHEDHIZY > T 5 Frans-
Valenta KTH %, WD LS A7 4 — ¥ OB ETI0MEIC S\ TEBISHE 20 72,

(1) Alt wiener kipfel koch mit Hinbeersauce (W7 4 —VENSVEF, 7AN) =V —
AmF)

ZHABDNSY - Xy T 7 VELNS, FRCIEFAZEEMA LT T4 v T ERTHED
VAZEIZEZ, BIZANTHES, 2O LIV EZR—=ZIZUIETFIE, KRD2), Qs R
HN5EHITHEEIZEL, BENEZLDOTHD, I—Uv/3E, NVEREXLTERNS LD
ThO, H-oT, 3DISIVORAELT, TOLIBEFVEZOLNIZDTHHAH, 20
B sEAETIELL, EREEFELUEV EFA N TNS I &L, I -0y S AOAHEEMH
EREU T,

(2) Mohr im Hemd (Y v Y %&FZL—TA)

F—A M) TORENZNYTHHEANER=-IZ, $§OBAHLET—EY FEFaa
V= hBANERVY T T4 VT, Faab— b Y =D, £7) - L%5HKx5, INbK
Yas—LBETTHS (BEEL)

(3) NuBpudding mit Wienchaudeau (ZVIDT 74 ¥ 7, T4 YV —=2)

TOBAURINVIEANIENYTT 4T BIA VDY =A% P T b, 74— VETFIT
&, 7V, TV R, <V, FyVEsLFASATVS,

(4) Omelette Suchord *+ Omelette Schénbrunn (XY ¥ —=)VEA LLVY Ir—F, Y-V
TR LLYT—F)

ALVYAY Y=L, TOBAUNLINVIZEALRFLLVLY Y —F, Y2—Vv TV Vid7
V=% FTEBALZLD, VThEH EICFaaL— b Y —2ZhF, 7)) —LEKVES,
BOEV, D2R0H5F 3L — Y —AR Y2 TIR-VERIBEILTIEZY) — A1
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BE4 LT— 45 LD

V4= VEFIZERDPEADBDTH B,

(5) Dampfnudel mit Vanille sauce (/SVEF, N=FV—X)

A -2 b2HOCRBIELHO Y ERZNS LY, BUIEALRES, N=F V-2
BB, T RANITHADPSEALNIIHOWETFTTH S,

(6) Topfennockerl mit zwetschkenroster (b v 77 Y OFT, 794V —X)
HT—=VF—AO—BTH5 by 77V EAVEETF, by T7VIZVEYOR, WE, 51
BEANT, /v ANVBROHFIZUTHT, NI —dD/vhEERL, 76V —A%MT
B, Ny TT VIR, COEPNARALLY T —FBEDREHBDICLIfFbNS (BHES5),

BERS by 77V v ANDER

(7) Milch rahmstrudel (7 ) —AA0D Y 2 Mv—T)V)
Yo MV =TI, NERER- THED L ICECEREL, 7Y —ARVAZ, by T TV,
NI ERBIAHRENEDT, N4 ELRETFTH B, BHATH, VAZEZEBORT v
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T72WTa b V=T NWEX—ZAN)TORREEDNBIEREETFTH S, LrL, Zhik
TA=VEFNTERL, NYF) —THL P HELNTOVWRETTH S, Y2 bv—T Wi
HEET LN ZBLCHEAP» RO LIBELEDN, SEOEMPERINS,

(8) Souffierte Topfenpalatschinken mit Vanillecréme (bvy 77 D27 L —7D A7 L,
N=ZFV—2R)

NRIGFUrvEW3IVv—TD2ETHb, 7 LV—T2EEX, by TT7VvEF-17)—L%
BOTRIZAN, HAI—FI)—bu2hpFTH, N2FV—-REDT 5, BOUYERDY
WHFELNIETFTH 5,

(9) Crépes “Suzette” (7 L—73Y2€v )

JV—TH, RLBEHELINDE T TV ADETF, 7 L—TOMBHUCZEBDA S ) — AR,
BELZRNY 4 —VRATH D,

(10) Salzburger Nockerl (FIWY 7o J v AN)

FWYTNT DL ZES> THENIZAT L, BIATAHLSHATHSLEIENZ, 1 AFDK
X XPEX20em, HI0amRV BB, ZORY) 2 —LIlEHSINE, COLZDOHERKAY, W
VY TNVTOHENT, BILELRONIETFTHS (BEE ),

BHE6 FNYTNT vV

R o el r=

el

DIEWERREEZZF ETETH B, ThoDRER, RENSBREOENEY 4 —
EYTHO, HIRCTREHFVRIPINEDTH D, 74 —VETIE, I—0 v/ SEFORESEE
LEDLDNDEDIT, Ths & ITHHIIC, RSN BEBRNSETHZ VL, 20REML DL
DIE, D2XDHHFELVEDFzsaL— bTcBEDLNZY v /N bV T ( Sachertorte ) F 3 1
L= R7 )= LBIEIHHTANEDPTIZY) VY 7— bIVT (Linzertorte ) &, HED kL
TETHD, WINBEHOFFIEY Y TVTHELL,

BEERDOY—T Vs —F (Gugelhupf ), BEOL 5 FHOEA LzFaaL—hor—F
( Rehriicken ) 2 EE BT TT 4 —ITBEATWVS, 77, HAKIIKHIELN DI F—
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+ Y ( Faschingskrapfen ), 7V AR ADI v F¥F—=%*v 77z (Kipfel, ZHAROH
WRY) mE, [TEIZDEHLDDETLH S,

TWADH 7 2 TO>T - —F 4 LI, RETOYEROMS AL, HOETIZEL T3k

H5RHDTHY, A=A MY TOREFRIIEVT, ETOREIKEL,
2, #=ZNYTORERKR

(1) =2 ) T7ORHEEREE

T —Z M) T OEMTENICBECHITORNED, 5B/ IER, Z0oMMEREL LI, +—
A MY TORELEBEFEIOVTARRTHLD,

F—A M) T3, FAREHBEEE R FEREICHEIN NS LR ETH S, B
1 RKEHL T £ TOR600FEM L, T —u v /SR KOEHZRHEONT ATV T EFHOHILMT
Holze N H)—, FzazxulF7, 2—T2A5ETKEE, »OT, COFEOCEEL
—ATHY, FOLEIBELERBLT, A—2 N TORHEIX, ZhsDELDHERR
KFFTWB, SEP L6 INTZBEORERES P LEEX LD bE TN IR &8
AVRUD, Lotk ETontzy 4 — R, Ffhs & oR&EERA — X +
DTRERS, 2R TH B, BUT, BV —ARTaL—Y 3 V&L, BIIZLEZ L,

=2 N) T OREORHIE, KTA-TIKHb, »OTCOERH LT Y JHR, BRI
A—=TDaA=ADBIEE>EE D, FOEEP LD, A—TWWEFEEILFEPTITHBY, =
E2EDBESN TN, A2 —IZbBRIICEIPNTVEDIX, BIETIZZL A—-TTH 5,
A—=TF1, AVIYAEBEDODHSHA—TIIDPNEN, TV ATHLEIEDENEL, 20
BEIEIBECTHS, FMEMN/2b D, EEDOMF (Knodel) ZREEFEIILIZA-TTH
29, NUBNCEHRE, W, A ERMA THES 122 AVEF ( Backerbsen ), § 020U
2 LN=% {512 LN—HIF ( Leberknodel ), U % 25FEDHF ( Kartoffelnknsdel ), O %
# 0 /NEDMT ( Griesnockerl ) 2 &, X UKDOBFHA—-TIZBENTWS, LS—FF
LEMOEEES 120, BEREIFEF->TOEVICBHST, BENSE L TERTH - 12,
InsOTFIE, T2, ABEOHIEbEELTELfEOATVSG, 2D XD BKBOMF
BEOND LD T o510, HEHICAY, BFECAOEOIZOWRARZEZLIEL DS, K
KERULIZEEDNE, 20E 0, A—-7EUTE, 2382 KEOHBIIVICLT, 2o8
0 ANtz Frittatensuppe , /37 ) A #Z{F o tzfkWANY H) —BA—7, Gulaschsuppe 75 &3
FEhTnd (BET7, 8),

WEEEIE, A—2 M) THEOBLERTLOT, 4, T4, K B, E5E0Er, B,
BR, *UaloMBEAY, 2 IFofBEIctEFohTnd, hTh, FFRAZAY
L Y12 U7z Wiener Schnitzel AL ELLEETH S, LA VDD W/ SV HED T
TEIFAIY LV, BXHbUBEELML, BLLWL (BE9), BEADT — A b Gebratener
Rehriicken 130 — 2 F UTB TV —RAEZBAATVBRZOFLDP WV, <EDHIHEKE H/3—
THEDIZ, ZTHHDY Y LEDFITENDS (BHEI0),
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RORIHE I, EESDRV, 8, 88, JIIAXY, BrlErFicfion, iTcE, A=Tl, 7
FTAREWHBINTVWS, JIIAZXFIE, A=A M) TAZHFENRTOWERD LD 2, N
FohL, KbEL, RECEDTVERIREU >N E L 5T,

TR, BEVRORERICHZAFEENSZ V. ¥ ¥ XY OREE Sauerkraut (5EH11)
DiEFD», WATA, 2050, AX, IKALA, RV B ELZBOREN S5, WIND
BRSPS, RBIKBVALINTEREIEINS LV I EIPFHTRULAKTH - 12,

F—=AM)TIZE, CO&D 584 DOHEYH %5, —REREDHEDOBLIE(ESPa L,
B CTERSFIICH %, Blld Lt ANV ET—k —, LA VEBITTI VAL Z AN, /N5 =%V ¥ 4,
LS—=R—2 MNEZIZIATENS (BH12), 10BFEICERLZA-TLEY -t -V %L,
BRIEI—HOREOHLT, A—T7h o0, RAE, 7 - btz » 35, 3
BIia—v—94 L0550, YRIISEE, V—t—Y, NA, E7VAZOBTTVEEEY
AR - VTHERNERIZEE T, CO&D SEU2EH, AU LS IBRVERINATNS,
FAVRDOEL KEDHTNBFAR, BEFIFET 50, HATRBMOIZHHRET S
ENEL, DL RBEER, FROBEEY IMKEDOAEVS &Kk E, ARELRTE
HOBEMEDIZ, HEBDHIENDPBEVEITHS,

1, fTHEBELIFEZEFEV, KITHIZ4 A2Z2ADA, =25 —2E2 TV IEHETH D,
HHOETIETE, IOV SEREOEEZLIZF 3 aL— MSUE, 74 v F—iTid, &
EVEVDIIED B ULILRAIHIORNSERHIZH STV (BEL3), 204 — A9 —bF

BHI3 [ —RAF—0Dffiv K

ETid, FEEOIE USHONETETH > CREBIRESIBOLTVEY, 7Y AT AHE
BEEDNEZES12Z2 12, ST 4 vF—Yazy Y ve s yF—4IT, BRlEsY X
< AREIZE»r s 5 12,

(2) =2 M) TORBER

4H, TAYA%KY, I—0 v S LZEHOBRESCERECE - ¥BRESAXINA TN
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%1 Ernihrungsbilanz 1982/83(in 1. 000t, 10, 000hl)

AR &
Waren Er-  |Lager AupBenhandel Ver- Verbrauch
zeugung |inderung| Einfuhr |Ausfuhr fiigbar | Futter ISaatgut[ Industrie I Schwund I Eméhrung
% E BE mlEkEo| % B & 5 |ENHR BE A ¥ % #
FEREEES Ald H|teEFNBBBEFREIZNERAER AL N
B U —— N OE 1,2%.5] +16 1 380.5] 832 204 %.5 1 40 0.5
R — 5 4% 48 -3 = 60.5  29%.5 % N 15 9.5 170.5
Brotgetreide insgesamt - %Y @A | (1,584.5) (413) (1) | (450) |(1,122.5)| ( 389 (70.5) (25| (49.5) (611
Gerste weeseesssmmssnssmnssnasssnsenene x % 1,43%6.5| +IL5 4.5 106 | 1,33.5| 1,048.5 63.5| 166 4.5 1
[ P ———— +-VE 2% + 45 6 —| 3.5 929 u — 16.5 6
Kornermais eeeesesessennsensssnnennne X T 14% 1,551 -10.5 15.5] 150 | 1,427 | 1,318 10 2% 57 17
Ubriges Getreide - ZOHOEH 1%.5 - - —| 1295 115 6 0.5 8 -
Reis reesseesesssssmssnsssssnsssssssnsssssess * - = m - m - - 2 - %
Kartoffeln «eeeeerseessemnsssnsssnesnnns Lehud 1,120.5 - % 6.5 1,139 3%.5| 114 10.5( 14 455
Zucker und Zuckerwaren - BEE 563.5) +9L.5 8.5| 127 383.5 8.5 - 5.5 —-| 2.5
O — 5 o 8 - 5 0.5 12,5 - - - - 12.5
Hiilsenfriichte «eseeseeseessenssunenncanee i H 0.5 - 7 0.5 7 0.5 0.5 - - 6
Niisse und Kastanien VARRwAL: | 12.5 - 20 0.5 32 - - - - 32

Kakaoerzeugnisseund Schokolade 737+ F33L—}

T R — (5) = _ 3.5 12 315 — — _ _ 3.5
Mohn - FY0E - - 1.5 — 1.5 . = - = 1.5
Rindfleisch «-- £ B 184 = 6 3 157 = - - - 187
Kalbfleisch wssssssseeeessssssssssnssssnss A 15.5 = 9 —| 175 = — - — 17.5
Schweinefleisch «eerseeesesrssennsenns B B 361 - 0.5 1 360.5 = - - —| 360.5
[onerelen, s AR 2.5 — L5 0.5 3.5 - — _ _ 35
[ T —— & B 69.5 - 8.5 1 i = = — _ 7
Anderes Fleisch «seeeseeeseersssuseenne Ll 10.5 - 3 2.5 1 - - - - 1
Fleisch insgesamt «sessseee WEOAG (673) (=) (21.5) (39) (6%.5) () (=) (=) (=) | (66.4)
T T ——— ] %0.5 - 12 —| 1025 — - — —| 1025
Frische Fische ceeeesessrsnssinanen ﬁ Vi = 16 1 2 = = - — 2
Fertig zubereitete Fische - EBRLR - - 1.5 = 1.5 - - - - 1.5
Fischk rven fanEE . . 1 A= 1 . = - - 1
Kuhmilch + 1 3,613 - =) 20 | 3.59 646.5 -1 1,997.5 3% 913
Ziegenmilch - - Y ¥ 9 9.5 - - - 9.5 8 - - - 1.5
Magermilch B B 3 983 - - 0.5 982.5 8 - 8%.5 - 7
Obers und Rahm weeereesenssnsennenns L VAR 35 - 5.5 - 40.5 = . 55 o 3H
Kondensmilch AYFVAINY 16 = 2 = 18 . - - ~= 18
Trockenvollmilch «eerseeessesssnsssnnns 2R 2 +2 - 14.5 4.5 - - - - 4.5
Trock milch BRI 4.5 +25 1.5 18.5 3% 3B.5 - - - 2.5
Kise * - F =X 8.5 —0.5 7 ] 46 - - - - 46
Topfen - by 777 2 - e = 2 = = - = 2
Butter (Produktgewicht) ssssseeeess ny- 4 + 2.5 0.5 2 4 - - 0.5 - 40.5
Pflanzliche Ole LR R 55 +25| 13.5 4 134.5 5.5 = 10 - 119
Fischsle ka1 - - 1.5 - 1.5 = = 1.5 - -
Schlachtfette (Produktgewicht)  f& i 10.5] —3.5 = 12 93 — = - - 93
Fette und Ole (in Reinfett) «eee HEW (13) | (+1) | (137.5) (17.5)] (253) (5.5 (=) (12) (=) | (23%.5
Gemiige +wsesssssssssssssssssssssssnssssanns % % 681 —| 1305 2 789.5 = — —| 1805 8l
Frischobst 2 % TH4.5 - 261 7.5 1,048 — —| 40 7 54
Zitrusfriichte = - 1&.5 0.5 13 = = = - 18
Trockenobst - - 10.5 - 10.5 - - 0.5 - 10
Fruchtsafte 206 +104 135 151 8 - - = = 8
490.5 +193 8.5 2.5 28.5 = - 2.5 - 268
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B, A—ARY T, FBE, BEE R vicafEsh, BETEA —Z M) THEBOAKER
13, BTN, FHERRAR, +— 2 b)) 7R B RT O1984EM AT #REE Statistis-
che Nachrichten, 39, Jahrgang 1984 ( Neue Folge ), Heft 1 # AF U743, BELEHR
LELNEOTERL, AbETAH—ZA M) TORBEBIIODVWTETOBZERZLTHI,
£1IBRNYETHY, £—A M) TORELER, HHEE, WA - GHE, ROEAHE
BET, BEMEHOLIY AL ULTEETHS, HRORBFRRLEALLDOTH 5,

F—Z M) T OERBEREICED S BEEAEOHKIIENY, Z0EEGLENHEREZ L
BT he, B, BY, BMICBVTIR, £EBICETORENAONEHOD, NE, F4%

# 2 Heimische Produktion des gesamten Verbrauches bei wichtigen
Landwirtschaftlichen Erzeugnissen (in Prozent)

FEBEYC B BRI 2 ENEES %

Produkte QueTd/TShis | QISTS/Tis | o0 | ooy | r0/st | mm | 1982/8
1977/78 1981/82
Pflanzliche Erzeugnisse Wt AR
Weizen 109 125 124 102 150 124 149
Roggen 104 12 115 9 130 109 120
Getste 9 100 107 9% 100 % 109
- 9% 98 98 97 9 98 9
Librzl 97 97 92 9 97 100 109
Getreide insgesamt BE0AF 101 105 106 98 110 105 116
T e — Lpdtub 9% % % % % 9% %
Zucker eseseesesessesesnsinsnis [ 2 1 128 113 % 107 117 132 159
Gemiise 84 86 8 83 88 8 8
Frischobst ~®2 08 70 67 68 69 Ut 59 76
e Y 91 %8 13 102 100 76 170
Pilanzliche Qle vmerersessees LR 3 4 3 3 4 5 4
Tierische Erzeugnissse @RS
Rindfleisch 104 113 112 116 112 111 117
Kalbfleisch 79 81 78 7 8 86 89
Schweinefleisch 4] 98 9% 101 101 93 % 100
Geflugel fleisch A 82 87 8 87 87 8 %0
Fleisch insgesamt REN A 97 100 100 102 97 100 102
Schlachtfette 109 107 110 110 103 103 109
Trinkvollmilc h 101 100 100 100 101 100 101
1m 180 174 177 178 189 175
106 102 %8 102 101 105 110
7 8 8 84 85 86 8

#£ 3 Grad der Selbstversorgung mit Nihrungsmitteln nach
ernihrungsphysiologischen Hauptgruppen (in Prozent)

BOE - PV - IR0 BAEE
0) 0)

(%)

Hauptgruppen
1B/ 1974/ T5bis | 1978/79bis 1978/79 1979/80 1980/ 81 1981/82 1982/ 83
1977/78 1981/82
Meh! und Nahrmittel & H 110.3 125.3 132 120 151 140 170
Fleisch B B 91.5 9.8 100 102 97 101 103
Fett (in Reinfett) g B 5.3 52.5 55 5 50 49 52
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%4 Durchschnittlicher Lebensmittelverbrauch pro Kopf und Jahr in kg (Liter)
1AY2) 1 EMOTFHRREERR

kg (4)

Waren @1974/75| @1978/79 Anderung

1978/79 | 1979/80 | 1980/81 | 1981/82 | 1982/8 | in % zu

% H bis1977/78 | bis1981/82 1981/82

Weizen (Mehl) S/ 51.9 49.6 49.8 50.2 4.8 49.5 47.5 — 4.0
Roggen (Mehl) - 74 % 21.5 18.5 18.8 18.7 18.5 18.0 17.5 - 278
Gerste (Nahrmittel) N 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.1 0.00
Hafer (Nghrmittel) - 1-ME 0.3 0.6 0.5 0.6 0.5 0.6 0.5 —16.67
Kornermais (Nahrmittel) oo 545210 1.6 1.4 1.5 1.0 1.3 L7 L7 0.00
Anderes Getreide seesessesesssessesnsnns %mf{hﬂ)ﬂﬁ - — — _— = - = —
Reis * 3.2 3.4 3.5 3.4 3.3 3.4 3.2 - 5.8
Kartoffeln «eeeeeeseensssmenmssnncnnsenns Lehug 61.0 60.0 60.0 60.0 50.9 5.9 60.2 0.50
Zucker und Zuckerwaren s B B H 3.3 3.8 36.7 3.8 39.9 3.8 3.2 1.06
Honig - & 0 1.0 1.3 0.8 1.2 1.4 1.9 1.7 —10.53
Hiilsenfriichte - R | 0.8 0.7 0.8 0.6 0.7 0.8 0.8 0.00
Niisse und Kastanien eoeveeeseeseeeenns VARRRAL | 3.0 3.6 b 4.0 a5 3.2 4.3 438
Kakaoerzeugnisse und Schokolade ~737-F33L—} 2.7 3.2 3.1 1.2 33 3.1 3.3 6.45
Mohn  sseismmsmsisssinisisiasisssnsioisess ry0E 0.1 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.2 0.00
Rindfleisch +sisssssesstessesssssssesssssssasesn £ R 2.9 2.3 2.5 2.4 2.4 2.0 2.8 —5.45
Kalbfleisch - FHR 2.7 2.6 2.5 2.7 2.7 2.5 2.3 - 8.00
Schweinefleisch - - K B 40.6 4.2 4.0 4.0 4.2 4.6 7.1 0.21
Tnnereien sesssississssisssimorsiions N R 4.3 4.6 4.5 4.6 4.5 4.6 4.4 4.3
Gefliigelfleisch - B R 9.5 10.9 10.7 1.1 11.0 10.8 10.2 — 5.5
Anderes Fleisch «- - ZOfOPE 1.5 1.6 1.7 1.6 1.6 15 1.5 0.00
Fleisch insgesamt «ssseesssesess REO A (81.4) (87.2) (84.9) (87.4) (87.4) (89.0) (86.9) | (— 2.36)

Eier 9 14.3 14.8 15.2 14.4 14.4 15.1 13.6 -9.9
Frische Fische - i 2.1 3.0 3.0 3.0 3.1 2.8 2.9 3.57
Fertig zubereitete Fische  seeeeeeeess HERHR 0.1 0.2 0.1 0.1 0.2 0.2 0.2 0.00
Fischkonserven - - f0EE 1.7 1.4 1.3 1.5 1.3 1.4 1.5 7.14
Kubmilch -+ + 4 1.5 120.4 1.6 118.3 118.4 121.1 120.7 -0.33
Ziegenmilch - Y ¥ L1 0.5 0.7 0.5 0.4 0.3 0.2 -3.33
Magermilch - KB 9.1 9.8 10.1 8.9 9.5 10.5 10.5 0.00
Obers und Rahm weeesseneensenennenninnes £7)-4 3.6 4.0 3.9 4.0 4.2 3.9 4.6 17.9%
Kond ilch AVTFVAINY 2.0 2.5 2.1 2.4 2.9 2.4 2.4 0.00
Trockenvollmilch «wseeerssessssesisnncenns ER KN 0.6 0.6 0.5 0.6 0.5 0.6 0.6 0.00
Trockenmagermilch +eeseeseeesseenecens Bl 0.3 0.3 0.3 0.3 0.3 0.4 0.3 —25.00
Kise F- Z 4.9 5.5 5.3 5.4 5.6 5.6 5.6 0.00
T R ——— V7T 2.6 2.7 2.6 2.6 2.7 2.8 2.8 0.00
Butter (Produktgewicht) seeeesess A A 5.6 5.5 5.3 5.5 5.1 5.3 5.4 1.89
Pflanzliche Qle «rrreesesessssssssssssssens ik 12.7 14.2 12.9 13.6 15.3 15.1 15.7 3.97
Fischtle wcmsisnsisssiicinistosinssiiss Bl 0.5 0.3 0.5 0.3 0.1 0.1 — _
Schlachtfette (Produktgewicht) - #ERR 10.2 1.3 10.9 10.9 1.8 11.6 12.3 6.03
Fette und Ole (in Reinfett) - HEW (21.0) (29.0) (21.6) (28.2) (30.0) (30.1) (31.1) (3.32)
Gemiige seeerereesesmsssnsnsnsnsnsnsnsniasnes 3 % 76.7 86.7 8.7 87.2 9.4 %.3 9.0 —-0.33
Frischobst ® % 7.1 69.2 68.3 7.9 72.0 64.5 69.3 7.4
Zitrusfriichte S VEVE | 17.9 18.3 17.5 18.5 17.5 19.6 17.6 —-10.20
Trockenobst L4237 1.1 1.1 1.0 1.1 1.2 1.2 13 8.3
Fruchtsafte - Ya-2 9.5 9.3 9.2 8.9 9.3 9.7 11.4 17.53
Wein 74 3.6 3.5 3.8 3.8 3.1 3.9 3.5 172
Bier v - 105.4 105.1 103.1 104.2 105.4 107.5 109.9 2.23
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T EORBRFRIEHISZ B 5TV D, WEICEABISRIN TV, FEHFHE 0
REEOWZHAL, REOEVSDOZHHL TV AEOHEICLEbDES S,

R2BFEREWICH Y 2RMBICHT 2 BROENEES (BRX) 2RLT05, PiE
DI59% ZHBIT, B TIINE, 74 %, WETEFA, KA, AMROEI, F—X, 85—,
TLTUA VIESERIAKLTHY, HBNERROEVI, F¥, BYTbEhENesY,
86%, 76%THV, DI ICHEPMI 4 % EBEDDHATH B,

T, REERFEERLV-T, B, A, BB OVWCEREASE AL DE3
Tho, NeZECBBEDEMRERIZII0% TH 50 T HIZ1BUEDSITFRIEICE S 1, BYINRE
BOEEIT S VHFEEIC LD L RBAL TV S, WEBI03%THY, FERTHBELETOD
EHIH2bOORERBIZEAKRINT NS, JEHOAS, 52% EEE>TVNDEDIREL H b
bHLDE LRSI, EYHEROBMAIZLS DT, BRIl IOV TIE (£2) BRSAT
W5,

BEDESIZ, #=2A ) TRIEETHOEH LD, BRERREIALE Z>TN5D,

COEDLBRHERICKX A O ER 1 AL 0 EMOTHREINEB AR L2 b 0%
4THB, £, REBTATHSN VO ANF BB ELABBE LIS OENECSH 5,
A=API)TDIALIHEIZO0 DI AVF—HERIZ3067 keal TH Y, HAAE H~K800
kcal Z 1o BT A B OBEE 609, WY AABEIX0g TH D, HEDEHLET
ABE, R ABEEBIEIR, 2hEh40g, 39.6¢9 (BRSTEEERSEREER) <,
TOHRIEIL 1 1THBN, A—AMN)TIE2 17T, BPrAAEOHESEL 5oT N
%o ZOL, A—2 ) 7 ORSIFEHREIZI56 g TH Y, HEADSS g IZH~S L1009 b %10,

£ 5 Tagesjoulesatz (Tageskaloriensatz) und Gehalt an ernihrungsphysiologischen Grundstoffen
IHOZANF —HEE L -AQE - [BIFOERIE

Bezeichnung 1973 /74| 1974 /75| 1975 /76| 1976 /77| 1977 /78 | 1978 /79| 1979 /80| 1980 /81 | 1981 /82| 1982/ 83

Wert des gesamten durchschnittl

Lebensmitteiverbrauches Joule (Kalorien) je Kopf und Tag 1A%EDY2-0 (Fuhny-)

AREERROLTY
Joule seerserssnsnnssnnnssiinsiiniinens Y g =) 12.79% | 12.477 | 12.372 | 12.631 | 12.447 | 12.426 | 12.5% | 12.912 | 12.895 | 12.832
Kalorien eeeseeeesevsnsesneniniininns FuoAn) - 3.058 2.982 2.957 3.019 2.975 2.970 3.009 3.086 3.082 | 3.067
Gramm je Kopf und Tag  1HY%AN77 5%
Tierisches Eiweif coeeeeseessereens Btk ARE 55 5% 57 58 58 59 59 59 61 60
Pflanzliches Eiweif etz ARE B8] 31 32 3l 30 30 3l 30 30 30
I R r— B W 139 13 1% 143 141 144 147 153 153 15

RCKFEE T LB RMOBRBEIC KB DO L0 3 TFORBRES BN THD,
F—A M) THZOEAPEETH 5, BE, MERESEORARIZNVED THD, fAIE
Wb, RFEOBRVA - M) T TS B, —HITE, TOEIBRBRNEZKEL L5 &
WHYRBIIR N, Sy FEMREHRERERIE, S/ Ty bAZ2—%RBIVALTS
viEEBHEDLhTWS,
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HRICIEBRER 251, ZLORYRLEEEBEXAVHSB, ehbld, ZOEOER, &
AL, B8, 5V3ERMESE, SETIILEEEZZITERINZLDTH S, SEO
PHEIC BV T, FAEBNEOBB LIS L0 0, AYO O 2AE 2 RFED 5
EWHRIZDOL, KELBVUTH D, SV ERAVIEEG 2ETFEOMESHEY ) —T b,
NTIT 4 =BV —tk—INLEY, ZhENDRD->THEENILDTHSH I & 2E
RELTEDZB I ENHRK,

BHROBREISS EVIBENLEREBOFIIH T, F—A M) TOREFEINIZ-T
BANTHO, BB oDLHPSLELTRER>TWVS, ZLORBERAICHED 2055,
BARRESONSE, BrEaYAERZL, Z0HT, REORDOEHZVE HEEICELD
SOHLRPECEREERNEDEEZ IR OLNIHEbE - 12, HEDPHE, FITHEL,
B LOEFHZEV LV HDEEZ TS,

BEBIC, COTMMBHRITICCEBTIVE UAZBEROBESTICEPLLETET,

(1984. 9. 11)



